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WEINKELLER / Von PETER KELLER ZU GAST
Preiswert und Zeitgeist
aus der Steiermark in altem Gewand

EINE aus dem aromati-

w schen Sauvignon blanc

zihlen derzeit zu den Rennern.
Aus dieser Rebsorte kiinnen sti-
listisch hischst unterschiedliche
Weissweine gekeltert werden.
Ich mag jene Crus, die nicht zu
intensivim Duftsind, nicht vom
Holz dominiert werdenund ihre
Herkunft zu erkennen geben.
Das franzdsische Loiretal ist
wohl der Taktgeber, was die bes-
ten Qualititen betrifft. Aber
auch anderswo miissen sich die
Produzenten nicht verstecken -
etwa in der dsterreichischen
Steiermark.

Kiirzlich bin ich auf das Wein-
gut Skringer gestossen, das
(noch) nicht zu den ganz grossen
Namen in diesem Anbaugebiet
zihlt, aber trotzdem fiir Furore
sorgt. Das deutsche «Feinschme-
cker»-Magazin hat die 24-jahrige
Lena Skringer zur « Newcomerin
des Jahres 2025» erkoren. Sie
gelte als grosses Talent und vini-
fiziere Weine, die beachtlich
straff, finessenreich, authentisch
und terroirbetont seien. Die
Jungwinzerin, fiir welche die
Auszeichnung grosse Ehre und

Der preiswerte
Sauvignon blanc
«Lena 2024»

des Guts Skringer
passt zu Fisch
und Gefliigel
(Fr. 15.80;
avinum.ch).

Uberraschung zugleich ist, wird
in dritter Generation in die Fuss-
stapfen ihrer Eltern treten. Das
Kdnnen zeigt sich im eigenen
Sauvignon blanc «Lena 2024».
Das im Stahltank ausgebaute
Gewichs zeigt sich nicht zu
intensivim Bouquet, ist trocken,
mittelschwer, frisch, dezent herb
und endet mit einem minerali-
schen Finale. Man geht wohl
nicht fehlin der Annahme, dass
man kiinftig noch mehr aus dem
Hause Skringer horen wird.
Zumal die Winzerin das Ziel ver-
folgt, die Qualitiat der Weine
weiter auszubauen.

FRAGE DER WOCHE

Wie stark wird das Geschmackserlebnis
beim Weintrinken von dusseren
Faktoren wie Preis, Etikettendesign
und Atmosphdre beeinflusst?

- LIA V., per E-Mail

Sehr stark. Aussere Faktoren haben
grossen Einfluss. Wenn ich weiss,
dass im Glas ein teurer Tropfen
eines bekannten Guis ist, dann bin
ich schon voreingenommen. Wer
im Laden vor dem Weinregal steht
und nicht weiss, welche Flasche er
kaufen soll, wihlt wahrscheinlich
jene mit einer auffilligen Etikette
aus. Wenn ich unbeschwerte Tage
in einem schinen Ferienort ver-
bringe, dann schmeckt mir wahr-
scheinlich der Wein, unabhingip
von der Qualitit, automatisch bes-
ser als zu Hause. Wenn ein Wein
wirklich frei von irgendwelchen
Faktoren beurteilt werden soll, dann
bleibt nur die Degustation mit ver-
deckten Etiketten.

FUR PETER KELLER steht Sauvignon blanc nach Chardonnay und Riesling
an dritter Stelle der Weissweinsorten. Fragen an: peter.keller@nzz.ch

ILLUSTRATIONEN: JANNE IIVONEN

Zwischenbemerkung: Kommen nach den Destination Weddings nun die Destination Birthdays? Besonders beliebt fir runde Geburtstage sind gerade franzdsische Schlésser.

OPENHAGEN istdafiir bekannt, inSachen

K Gastronomie und Design anderen euro-
piischen Stidten stets einen Schritt voraus zu
sein. Davon spiirt man beim Betreten des neu-
eroffneten Hotels Bella Grande erst einmal
nichts. Beim Einchecken erhilt man einen
Schliissel mit rotgoldenem Anhinger in die
Hand gedriickt. Der Flur zum Zimmer ist mit
Spannteppich ausgelegt, die Sessel im Restau-
rant sind mit Stoffen mit pastellfarbenem Blu-
menmuster bezogen. Viele Elemente der Innen-
architektur sind an die Renaissance angelehnt:
Rundbdégen, Siulen, Statuen. Dazu gibt es Rii-
schenvorhdnge aus Samt und Silbergeschirr.

Das «Bella Grande», nur drei Minuten vom
Kopenhagener Rathaus entfernt, will bewusst
anders auftreten. Anders als die clean-schicken
Cafés, die es lingst nicht mehr nur in Skandi-
navien, sondern tberall auf der Welt gibt.
Dafiir bedient sich das Hotel der Stilmittel ver-
gangener Zeiten - und liegt ausgerechnetdamit
wieder im Trend. Lea Hagmann

Publikum:
Design:

Mit hohem Genussanspruch
Uberbordend

Gastronomie: I0/10-Frithstiicksbuffer

HOTEL BELLA GRANDE, Vester Voldgade 23,
Kopenhagen, Danemark; horelbellagrande.com

Dieser Besuch wurde vom Hotel unterstiitzt.
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